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EMENTA

Introdugdo ao estudo dos microrganismos; Morfologia e crescimento microbiano; Fungos ¢
bactérias de interesse zoot€ cnico; Microbiologia do ar e da agua; Microbiologia da silagem
Microbiologia do rimen; Microbiologia da carne; Microbiologia do leite; Microbiologia do ovo;
Microbiologia do mel; Microbiologia da racid o. Meios de cultura; Isolamento de microrganismos;
Técnicas quantitativas; Analise da dgua; Presenga de antibd ticos no leite. Uso de probioticos|
¢ prébioticos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1- Avaliacao critica dos métodos de isolamento ¢ identificagdo de microrganismos,

2- Aspectos gerais ¢ especificos de aplicagdes praticas da microbiologia na Zootecnia,
3 — Relagao hospedeiro/parasita;

4- Microbiologia da agua;

5- Microbiologia das ragoes;

7- Sintese de proteina microbiana (PMI);

8- Metanogenese ¢ atividade despoluidora;

9- Microrganismos patogénicos no leite;

10- Morfologia e biologia dos fungos, bactérias e protozoarios;

11- Técnicas ¢ meios de cultivo para o crescimento ¢ isolamento de Clostridium;

12- Doengas provocadas por Clostridium ¢ suas Toxinas;

13-Estudo critico dos efeitos de micotoxinas como contaminantes de alimentos para animais;
14-Uso de probiodticos e prebidticos na alimentacio animal.
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Complementares:

Animal Production Science

Animal Science

Food Microbiology

International Journal of Food Microbiology
Journal of Animal Science

Livestock Production Science

Poultry Science

Small Ruminant Research

SITES IMPORTANTES
www.ncbi.nlm.nih.gov
www.periodicos.capes.gov.br

FORMAS DE AVALIACAO

A avalia¢ao do aprendizado pode ser realizada por meio dos seguintes métodos:
1) Prova escrita individual, sem consulta ao material bibliografico ou qualquer outro tipo
de material, podendo ser realizadas até duas (02) provas por semestre;
2) Apresentacao de seminarios, individual ou em grupo, referente aos assuntos
abordados no contetido programatico desta disciplina;
3) Apresentagdo ¢ entrega de trabalho académico referente aos assuntos abordados no
conteuido programatico desta disciplina.
Observagdo: A metodologia de avaliacdo serd determinada pelo professor, ndo sendo
obrigatoria a utilizacdo de todas as opc¢des descritas acima.
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