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EMENTA 
Introdu    o  ao  estudo dos microrganismos; Morfologia e  crescimento microbiano; Fungos e 
bactérias de  interesse zoot  cnico; Microbiologia do  ar  e  da    gua;  Microbiologia da  silagem 
Microbiologia do r  men;  Microbiologia da  carne; Microbiologia do leite; Microbiologia do ovo; 
Microbiologia do mel; Microbiologia da ra    o. Meios de cultura; Isolamento de microrganismos; 
T  cnicas quantitativas; An  lise da    gua;  Presen a de antibi  ticos no leite. Uso de probióticos 
e prébioticos. 
CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 
1- Avaliação crítica dos métodos de isolamento e identificação de microrganismos, 
2- Aspectos gerais e específicos de aplicações práticas da microbiologia na Zootecnia; 
3    Relação hospedeiro/parasita; 
4- Microbiologia da água; 
5- Microbiologia das rações; 
7- Síntese de proteína microbiana (PMI); 
8- Metanogenese e atividade despoluidora; 
9- Microrganismos patogênicos no leite; 
10- Morfologia e biologia dos fungos, bactérias e protozoários; 
11- Técnicas e meios de cultivo para  o crescimento e isolamento de Clostridium; 
12- Doenças provocadas por Clostridium e suas Toxinas; 
13-Estudo crítico dos efeitos de micotoxinas como  contaminantes de alimentos para  animais; 
14-Uso de probióticos e prebióticos na alimentação animal. 
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Complementares: 
Animal Production Science 
Animal Science 
Food Microbiology 
International Journal of Food  Microbiology 
Journal of Animal Science 
Livestock Production Science 
Poultry Science 
Small Ruminant Research 

 

 
 
SITES IMPORTANTES 
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FORMAS  DE AVALIAÇÃO 
A avaliação do aprendizado pode  ser realizada por meio dos seguintes métodos: 

1)   Prova  escrita individual, sem consulta ao material bibliográfico ou qualquer outro tipo 
de material, podendo ser realizadas até duas (02) provas por semestre; 

2)   Apresentação de seminários, individual ou em grupo,  referente aos assuntos 
abordados no conteúdo programático desta disciplina; 

3)   Apresentação e entrega de trabalho acadêmico referente aos assuntos abordados no 
conteúdo programático desta disciplina. 

Observação:  A  metodologia   de   avaliação   será  determinada   pelo   professor,   não   sendo 
obrigatória a utilização de todas as opções descritas acima. 
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